W?@M/M/&Z@%QA wes

BERNARD CHEMARIN CUISINIER

AMUSE-BOUCHE
ENTREE

Saint-jacques de la Manche réties aux asperges et girolles,
vinaigrette de noisette aux jus de truffes
ou
Crumble de manques au foie gras de canard
enchemisé de magret fumé a I'huile de passion

PLAT

Gigotin dagneau en crodte d’herbes réti,
bouchon de cepes et ses feves au jus réduit au miel de Quincieux

ou
Poularde aux morilles fagon Tante Yvonne, chips de pommes de terre
ou
Rouget en écaille de pommes de terre sauce au champagne,
artichauts violets
55€

par personne

, DESSEhRT | hors boissons

X Mi-cuit au chocolat, , SUR RESERVATION

créme anglaise a la praline et sa glace pistache UNIQUEMENT

T.0478 9113 02

Bernard Chemarin

is %9’% GestreDem

HOTEL*** RESTAURANT 28 RUE DE LA REPUBLIQUE 69650 QUINCIEUX

RCS LYON 349 746 529



